Menüvorschlag

Vorspeisenteller

Variante 1:

Schiffchen von der Galia-Melone mit Rohschinken

Sylter Shrimpscocktail im Gläschen

Rose vom schottischen Wildlachs mit einer Senf-Dill-Honigsauce

Duo von der Bachforelle und der Pfeffermakrele an Preiselbeerschaum

Anti Pasti

Baguette und Butter in Körbchen auf den Tischen

Variante 2:

Rose vom italienischen Landschinken an Melonenwürfeln

Shrimps in Knoblauchöl

Mozzarellakugeln und Kirschtomaten am Holzspieß

Italienisches Landbrot

***

Suppe 

Hummercremesüppchen oder
Kresseschaumsüppchen oder
Tomatencremesuppe mit Gin-Sahne oder
Hühnerboullion mit feinen Nudeln oder
Cremesuppe vom Schnittlauch

***

Hauptgang

z.B.: 

Tournedos vom Schweinefilet

mit frischen Champignons in Rahmsosse oder

Rinderbraten „á la Bourguignon“ oder
Gebratene Poulardenbrüstchen

an Sherrysoße 

Tagliatelle oder  Spätzle oder Petersilienkartoffeln und Gemüse
***

Dessert

Hausgemachter Tiramisu oder
Dreierlei Mousse oder
Johannisbeerstrudel
